Regulamin konkursu
na najem lokalu w celu prowadzenia bufetu/stotéwki pracowniczej
w siedzibie Panstwowego Instytutu Geologicznego - Panstwowego Instytutu Badawczego
w nieruchomosci przy ul. Rakowieckiej 4 w Warszawie

§1.

Postanowienia ogdine

Podmiotem ogtaszajgcym konkurs jest Panstwowy Instytut Geologiczny — Panstwowy
Instytut Geologiczny , ul. Rakowiecka 4, 00-975 Warszawa, zwany dalej ,, Instytutem”.

W kwestiach nieuregulowanych Regulaminem do konkursu majq zastosowanie przepisy
ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny (Dz. U. z 2019 r. poz. 1145 z pdin.zm).

Do konkursu ofert nie stosuje sie przepiséw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z pdzn. zm.).

§2.

Przedmiot konkursu

Przedmiotem konkursu jest oddanie w najem lokalu o powierzchni uzytkowej 125,60 m?,
znajdujgcego sie w budynku Instytutu, przy ul. Rakowieckiej 4 w Warszawie (dalej: Lokal),
z przeznaczeniem na prowadzenie bufetu/stotédwki pracowniczej na okres 3 lat.

Lokal jest usytuowany w przyziemiu budynku, z kontrolowanym wejsciem ruchu osobowego.
W budynku, w ktérym znajduje sie Lokal pracuje obecnie ok. 280 osodb. Dostep do budynku
posiadajg pracownicy Instytutu (w liczbie ok. 570 oséb z czego w Warszawie na terenie
kompleksu budynkéw potozonych przy ul. Rakowieckiej 4 zatrudnionych jest ok. 620 oséb)
oraz emerytowani pracownicy Instytutu.

Lokal przeznaczony pod wynajem posiada wyodrebniong instalacje elektryczng, oraz
instancje wspolng dla catego budynku: instalacje centralnego ogrzewania, kanalizacje,
instalacje telefoniczng, wentylacje oraz instalacje ochrony przeciwpozarowe;.

Czynsz najmu lokalu zostanie ustalony w wysokosci zaproponowanej przez Oferenta, ktérego
oferta byta najkorzystniejsza, jednak nie moze by¢ on nizszy niz 17,00 zt netto/20,90 zt brutto za
1 m?2 powierzchni lokalu. Poczgwszy od dnia 1 kwietnia 2021 r. stawka czynszu bedzie
waloryzowana corocznie od dnia 1 kwietnia nastepnego roku kalendarzowego o
srednioroczny wskaznik cen towardw i ustug konsumpcyjnych ogétem w poprzednim roku
kalendarzowym, ogtaszany przez Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego. Zmiana stawki
czynszu wynikajgca z waloryzacji nie wymaga zmiany umowy, a jedynie powiadomienia
przez Wynajmujgcego.

Czynsz najmu Lokalu bedzie obliczony jako iloczyn zaproponowanej przez Oferenta stawki
czynszu za 1 m2, o ktérej mowa w ust. 4, i powierzchni Lokalu, o ktdrej mowa w ust. 1,
powiekszony o obowigzujacq stawke podatku od towardw i ustug.

Najemca ponosi koszty zwigzane z wyposazeniem lokalu w urzgdzenia i sprzet niezbedny do
prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej (m.in. sprzet gastronomiczny, AGD, wyciqgi
wentylacyjne, okapy kuchenne itp.), w tym dobrej jakoéci zastawe stotowa.

Oferent ponosi koszty zwigzane z wyposazeniem sali konsumpcyjnej w stoty i krzesta. llos¢



miejsc siedzqcych na sali konsumpcyjnej powinna wynosi¢ co najmniej 22 miejsca. Aranzacja
i umeblowanie sali wymaga zgody Wynajmujgcego.

Szczegotowe informacje dotyczqce przedmiotu i warunkéw najmu zawarte sq w projekcie
umowy najmu, stanowigcym zatgcznik nr 4 do Regulaminu konkursu.

Celem konkursu jest wytonienie podmiotu, z ktérym zostanie zawarta umowa najmu Lokalu
wskazanego w § 2 ust. 1 z przeznaczeniem na prowadzenie bufetu/stotdowki pracownicze;.

Oferent zobowiqzany jest do dokonania ogledzin powierzchni przeznaczonej na najem. W
celu uzgodnienia terminu ogledzin Lokalu lub uzyskania dodatkowych informacji nalezy
kontaktowac sie z p. Magdaleng Matczak, pod nr tel. 22 45 92 456 lub pocztq elektroniczng
pod adresem: magdalena.matczak@pgi.gov.pl

§ 3.

Dziatalno$é gastronomiczna

Dziatalno$¢ gastronomiczna Oferenta, bedzie prowadzona codziennie w dni robocze,
w godzinach od 7.00 do 16.00. W przypadku jesli Oferent uzna, ze jest zapotrzebowanie na
wydtuzenie godzin otwarcia Lokalu, Instytut dopuszcza aby byt on otwarty do godziny
17.00.

Oferent wprowadzi do codziennej sprzedazy w szczegdlnosci:

1) $niadania, w tym co najmniej trzy rodzaje positkdw cieptych (np. nalesniki, jajecznica,
paréwki), pasty, satatki, kanapki;

2) réznorodne pieczywo, w tym pieczywo cukiernicze, ciasta;
3) zupy (co najmniej dwa rodzaje);

4) dania obiadowe miesne, z mozliwosciq wyboru dowolnej kompozycji i zestawu (np.
porcja miesa + ziemniaki/kasza/ryz/makaron + jarzyny gotowane lub suréwka + kompot);

5) dania obiadowe jarskie, z mozliwosciq wyboru dowolnej kompozycji i zestawu (np.
porcja ryby + ziemniaki/kasza/ryz/makaron + jarzyny gotowane lub suréwka + kompot;
nalesniki, pierogi, zapiekanki);

6) jarzyny gotowane (co najmniej dwa rodzaje), suréwki (co najmniej dwa rodzaje);
7) wyroby wedliniarskie i garmazeryjne;

8) nabiat (jogurty, serki);

9) napoje (w tym kawa, herbata, woda, soki);

10) stodycze, lody w okresie letnim.

Oferent zapewni mozliwos¢ sprzedazy dia pracownikéw i emerytowanych pracownikéw
Instytutu, w ramach abonamentu na okres co najmniej 10 dni roboczych, co najmniej
dwéch zestawdw dan obiadowych (miesnego i jarskiego) dziennie, obejmujgcych: zupe,
drugie danie (w tym suréwke lub jarzyny gotowane) i kompot, wedtug gramatury
wymaganej przez Instytut, okredlonej w formularzu ofertowym, stanowigcym zatqgceznik nr 1
do Regulaminu, po cenie nieprzekraczajgcej kwoty 16,00 zt brutto za zestaw.

Oferent zapewni mozliwo$¢ sprzedazy dla pracownikéw i emerytowanych pracownikéw
Instytutu, poza abonamentem, o ktérym mowa w ust. 3, co najmniej dwdch zestawdw dan



2.

obiadowych (miesnego i jarskiego) dziennie, obejmujgcych: zupe, drugie danie (w tym
surowke lub jarzyny gotowane) i kompot, wedtug gramatury wymaganej przez Instytut,
okreslonej w formularzu ofertowym, stanowigcym zatgcznik nr 1 do Regulaminu, po cenie
nieprzekraczajgcej kwoty 20,00 zt brutto za zestaw.

Oferent przedstawi w ofercie propozycje zestawdw dan obiadowych, o ktérych mowa
w ust. 3 i 4, niepowtarzajgce sie w ciggu 10 dni, oraz ceny tych zestawow
nieprzekraczajgce odpowiednio kwoty 16,00 zt i 20,00 zt.

Oferent zapewni korzystajgcym ze stotdwki codzienne informacje dotyczqce sprzedazy
zestawdw dan obiadowych i cen tych zestawodw, o ktérych mowa w ust. 5 oraz informacje
na temat sktadnikéw jakich uzyto przy przygotowywaniu positkow.

Oferent zapewni sprzedaz zestawdw, dan i produktéw, o ktérych mowa w ust. 2 w systemie
gotéwkowym i bezgotéwkowym (za pomocq kart ptatniczych bez ograniczenia kwot
transakciji).

Ceny zestawdw dah obiadowych w abonamencie i poza abonamentem, przedstawione w
ofercie, o ktérej mowa w ust. 5, bedg obowigzywaty w okresie trwania umowy najmu.
Waloryzacja cen zestawdw bedzie dokonywana corocznie, poczgwszy od dnia 1 kwietnia
2021 r., od dnia 1 kwietnia roku kalendarzowego o Srednioroczny wskaznik cen towardw i
ustug konsumpcyjnych ogdétem w poprzednim roku kalendarzowym, ogtaszany przez
Prezesa Gtéwnego Urzedu Statystycznego. Oferent  niezwtocznie  zawiadomi
Wynajmujgcego o dokonanej waloryzacii.

§ 4.

Warunki vdziatu w konkursie

Oferty moggqg sktada¢ podmioty, ktére:

1) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa powszechnie obowigzujgcego naktadajq obowigzek posiadania takich
uprawnien;

2) posiadajg doswiadczenie w realizowaniu dziatalnosci gastronomicznej i wykazq, iz w
okresie ostatnich trzech lat wykonaty, bgdz wykonujg nalezycie, od co najmniej roku
(liczgc do dnia ogtoszenia niniejszego konkursu), co najmniej jednq ustuge, ktorej
przedmiotem byto lub jest prowadzenie bufetu/stotdwki w szczegolnoéci pracowniczej,
na podstawie umowy zawartej na okres minimum 2 lat;

3) posiadajg ubezpieczenie odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzonq
dziatalnoécig lub posiadanym mieniem, zobowiqzujgce ubezpieczyciela do
naprawienia szkody osobowej bqdz szkody rzeczowej wyrzqdzonej przez oferenta lub
jego pracownikédw osobie trzeciej, na sume gwarancyjng wynoszqcq co najmniej
500.000 zt na wszystkie zdarzenia i co najmniej 200.000 zt na jedno zdarzenie w zakresie
ubezpieczenia.

Instytut wymaga ztozenia nastepujgcych dokumentow:

1) wypetnionego i podpisanego formularza ofertowego, ktérego wzor stanowi zatgcznik
nr 1 do Regulaminu;

/A

2) podpisanego oéwiadczenia, ktérego wzér stanowi zatgceznik nr 2 do Regulaminu; /



3) wypetnionego i podpisanego Wykazu wykonanych/wykonywanych ustug, ktérego wzér
stanowi zatgcznik nr 3 do Regulaminu, potwierdzajgcego spetnienie warunku
okreslonego w ust. 1 pkt 2, a takze dokumentéw potwierdzajgcych nalezyte wykonanie
ustugi opisanej w Wykazie stanowigcym zatgcznik nr 3 do niniejszego Regulaminu;

4) aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru albo zaswiadczenia o wpisie do Centralne;
Ewidenciji i Informaciji o Dziatalnosci Gospodarczej (wystawionych nie wczesniej niz 3
miesigce przed terminem sktadania ofert);

5) aktualnego zadwiadczenia wiasciwego oddziatu Zaktadu Ubezpieczeh Spotecznych
potwierdzajgcego, ze oferent nie zalega z optacaniem sktadek na ubezpieczenia
zdrowotne i spoteczne, lub potwierdzenie, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie,
odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
wykonania decyzji wtasciwego organu — wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed
uptywem terminu sktadania ofert;

6) aktualnego zaswiadczenia wtasciwego naczelnika urzedu skarbowego
potwierdzajgcego, ze oferent nie zalega z optacaniem podatkdw, lub zaswiadczenia,
ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie, lub roztozenie na raty
zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w cato$ci wykonania decyzji wtasciwego organu —
wystawione nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert;

7) petnomocnictwa dla osoby podpisujgcej oferte — jezeli nie wynika ono z innych
dokumentéw zatgczonych do oferty;

8) polisy ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilnej, o ktdérej mowa w ust. 1 pkt 3;

9) dowodu wniesienia zabezpieczenia w wysokosci 5.000 zt (stownie: pie¢ tysiecy ztotych
00/100) w pienigdzu.

. Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 1-3, nalezy ztozy¢é w oryginale. Dokumenty,
o ktérych mowa w ust. 2 pkt 4 mogg byé przedtozone w formie pobranego wydruku
z cenfralnej informaciji KRS lub CEIDG. Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 5-9, mogqg
byC przedtozone w oryginale lub kopii poswiadczonej za zgodno$é z oryginatem przez
Oferenta.

. Instytut moze zwrdcic sie do oferentéw, ktorzy ztozyli oferty, z probg o pisemne wyjasnienia
dotyczqgce tresci ofert.

. Instytut dokona oceny spetniania warunkéw udziatu w konkursie w sposéb ,,spetnia — nie
spetnia”, na podstawie dokumentdw ztozonych przez Oferenta.

§ 5.

Labezpieczenie

. Labezpieczenie, o ktérym mowa w § 4 ust. 2 pkt 9, powinno byé wptacone na rachunek
bankowy Instytutu: 52 1560 0013 2366 2335 1965 0001 w terminie do dnid .......oueeeenn... 2020 r.
z dopiskiem ,,Konkurs na najem lokalu w celu prowadzenia bufetu/stotéwki pracowniczej”,
przed uptywem terminu sktadania ofert, o ktérym mowa w § 6 ust. 5.

. Instytut zwréci zabezpieczenie w terminie 14 dni od dnia odpowiednio: odwotania,
zamknigcia, uniewaznienia lub zakonczenia niniejszego konkursu wynikiem negatywnym.
Labezpieczenie wniesione przez oferenta, ktdéry konkurs wygrat, zalicza sie na poczet kauciji,
o ktérej mowa w § 3 ust. 3 projektu umowy najmu.



§ 6.

Sktadanie ofert i ich otwarcie

—_

Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jednq oferte.

N

. Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatgcznikéw, winny by&é ponumerowane
i podpisane lub parafowane przez osobe/osoby upowaznione do reprezentowania Oferenta
zgodnie z dokumentami rejestracyjnymi  oferenta lub  posiadajgcq/posiadajgce
petnomocnictwo do dokonywania okreslonych czynnosci prawnych.

3. Wszystkie miejsca w ofercie, w ktérych oferent naniést zmiany, muszq by¢ podpisane Iub
parafowane przez osobe podpisujgcq oferte.

4. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe/osoby upowaznione do sktadania oswiadczen woli
w imieniu Oferenta. Petnomocnictwo musi by¢ dotgczone do oferty, jezeli nie wynika ono
z innych dokumentéw zatgczonych przez Oferenta.

5. Oferty wraz z wymaganymi dokumentami, o ktérych mowa w § 4 ust. 2, nalezy sktadac
w zamknietym opakowaniu, w terminie do dnia ...........ccoeeeieann 2020 r., do godz. 12.00,
w kancelarii Instytutu, ul. Rakowiecka 4, 00-975 Warszawa. Opakowanie oferty powinno
zawiera¢ nazwe i doktadny adres oferenta, telefon kontaktowy oraz dopisek ,Oferta na
najem lokalu w celu prowadzenia bufetu/stotéwki pracowniczej wraz z dowodem whiesienia
zabezpieczenia - NIE OTWIERAC PRZED dniem .............. 2020 r., godz.12:30".

6. Oferty, ktére wptyng po godz. 12:00, dnia ............... 2020 r. nie bedqg rozpatrywane i zostang
zwrécone oferentom bez ich otwierania. Decyduje data i godzina wptywu do Instytutu.

7. Otwarcie ofert jest jawne i nastgpi w dniu ................ 2020 r. o godz. 12.30, w siedzibie

Instytutu, ul. Rakowiecka 4, 00-975 Warszawa, pokdj nr............, budynek A.

8. Konkurs uznaje sie za wazny, jezeli wptynie co najmniej jedna oferta spetniajgca warunki
okreslone w niniejszym Regulaminie.

9. Od rozstrzygniecia konkursu nie przystugujq srodki odwotawcze.
§7.

Kryteria oceny ofert i ich znaczenie; wybér oferty najkorzystniejszej
1. Kryteriami oceny ofert sq:

1) wysoko$¢ miesiecznej stawki czynszu najmu za 1 m2 powierzchni lokalu — waga 10%;

2) cena zestawu dania obiadowego (zupa, drugie danie, kompot) w abonamencie - waga
50%;

3) érednia (arytmetyczna) cena zestawu dania obiadowego (zupa, drugie danie, kompot)
poza abonamentem — waga 30%;

4) réznorodnoéé oferowanych przyktadowych zestawoéw dan obiadowych —waga 10%.

2. Punkty za kryterium wymienione w ust. 1 pkt 1 bedq obliczone dla kazdej waznej, ocenianej
oferty wedtug wzoru:
(Miesieczna stawka czynszu najmu oferty badanej: najwyisza oferowana miesieczna stawka
czynszu najmu) x 10 = liczba punktow

Maksymalna liczba punktéw w tym kryterium to 10.

3. Punkty za kryterium wymienione w ust. 1 pkt 2 bedq obliczone dla kazdej waznej, ocenianej ~

oferty wedtug wzoru: ﬁ/



(Najnizsza oferowana cena zestawu dania obiadowego w abonamencie : cena zestawu
dania obiadowego w abonamencie oferty badanej) x 50 = liczba punktow.

Maksymalna liczba punktéw w tym kryterium to 50.

4. Punkty za kryterium wymienione w ust. 1 pkt 3 bedq obliczone dla kazdej waznej, ocenianej
oferty wedtug wzoru:
[Najnizsza oferowana srednia (arytmetyczna) cena zestawu dania obiadowego poza
abonamentem: drednia (arytmetyczna) cena zestawu dania obiadowego poza
abonamentem oferty badanej] x 30 = liczba punktéw

Maksymalna liczba punktéw w tym kryterium to 30.

5. Punkty za kryterium wymienione w ust. 1 pkt 4 bedq przyznawane dia kazdej wainej
ocenianej oferty wedtug indywidualnej oceny przez poszczegdinych cztonkdéw Komisji
konkursowej (maksymalna liczba punktéw to 10) i nastepnie obliczone wedtug wzoru:

Suma punktow przyznanych przez cztonkdw Komisji konkursowej: liczba cztonkéw Komisji
konkursowej przyznajqgcych punkty = liczba punktéw

6. Za najkorzystniejszq zostanie uznana oferta, ktéra tqcznie uzyska najwyiszq liczbe punktéow
(maksymalnie 100).

7. Komisja konkursowa dokona wyboru oferty najkorzystniejszej lub stwierdzi, ze nie wybiera
zadnej ze ztozonych ofert.

8. W razie uzyskania przez dwie lub wiecej ofert takiej samej liczby punktéw Komisja
konkursowa podejmuje rozstrzygniecie w drodze gtosowania wiekszosciq gtoséw. W razie

rownej iloéci gtosow decyduje gtos Przewodniczgcego Komisji.

9. Przewodniczgcy Komisji konkursowej zawiadomi na pismie wszystkich, ktérzy ztozyli oferty,
o wyniku konkursu, w terminie nie dtuzszym niz 5 dni od dnia zamkniecia konkursu.

10. Termin zwigzania ofertq dla wszystkich oferentéw wynosi 60 dni od dnia otwarcia ofert
okresSlonego w § 6 ust. 7.

§ 8.

Zawarcie umowy

1. W przypadku gdy do niniejszego stosunku najmu bedqg miaty zastosowanie
postanowienia ustawy z dnia 16.12.2016 r. o zasadach zarzqdzania mieniem
panstwowym, warunkiem podpisania umowy jest uzyskanie przez Instytut zgody organu
nadzorujgcego na oddanie sktadnikdw aktywdw trwatych do korzystania innemu
podmiotowi, tj. Lokalu Z przeznaczeniem na prowadzenie bufetu/stotdwki
pracowniczej, na rzecz wybranego w postepowaniu Oferenta.

2. Instytut zawiadomi Oferenta o wyborze i zaprosi go do stawienia sie w siedzibie Instytutu
w celu podpisania umowy najmu. Przedtozenie dowodu wptaty kaucji na
zabezpieczenie roszczen z tytutu umowy najmu, o ktérej] mowa w § 3 ust. 3 projektu
umowy najmu, jest warunkiem zawarcia umowy najmu, w przypadku gdy wptacona
kwota zabezpieczenia o ktérym mowa jest w § 4 ust. 2 pkt 9) niniejszego
Regulaminu jest nizsza do powyzej wskazanej kaucii.

3. Podpisanie umowy najmu, ktérej projekt stanowi zatqcznik nr 4 do Regulaminu, nastgpi
w terminie do 14 dni od daty doreczenia Oferentowi zaproszenia do stawienia sie w tym
celu do siedziby Instytutu.

4. Instytut zatrzyma zabezpieczenie (wraz z odsetkami), o ktérym mowa w § 4 ust. 2 pkt 9,



wptacone przez Oferenta, ktérego oferta zostanie wybrana, jako najkorzystniejsza jezeli:
1) Oferent uchyla sie od podpisania umowy najmu na warunkach okreslonych w
Regulaminie;
2) Oferent nie wptacit/nie uzupetnit  kauciji, o ktérej mowa w § 3 ust. 3 projektu umowy

najmu, w przypadku gdy przewyzsza ona wartos¢ zabezpieczenia o ktérym mowa §4
ust. 2 pkt 9 niniejszego Regulaminu;

3) zawarcie umowy najmu stato sie niemotzliwe z przyczyn lezqgcych po stronie Oferenta;

5. Jezeli zaistniejq przestanki, o ktérych mowa w ust. 3, Instytut moze wybra¢ oferte
najkorzystniejszq sposrdd pozostatych ofert bez potrzeby przeprowadzania kolejnego
konkursu.

g9

Postanowienia koncowe

Instytutowi przystuguje prawo dokonania wyboru oferty wg kryteriow okreSlonych w § 6
niniejszego Regulaminu jak réwniez uznania, ze konkurs nie dat rezultatu oraz uniewaznienia

konkursu w kazdym czasie bez podania przyczyny.

Latgczniki:

- zatgcznik nr 1 do Regulaminu - Formularz ofertowy.
- zatgcznik nr 2 do Regulaminu — O$wiadczenie.
- zatgcznik nr 3 do Regulaminu - Wykaz wykonanych/wykonywanych ustug.

- zatgcznik nr 4 do Regulaminu — Projekt umowy najmu.
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